LAGHIDIVINI 2009
Chiude con successo la seconda edizione di Laghidivini.

Domenica sera, con l'apertura dello Champagneatechica spettacolare del sabrage, cioé un caolpoabola
si e chiusa la seconda edizione di “Laghidivinifestival dei vini prodotti sulle sponde dei lagfailiani.
La kermesse, ideata e realizzata dalla delegatimade dell’Accademia Epulae, si € svolta nellergate 19, 20
e 21 giugno presso il complesso conventual&atita Maria Novella in Bracciano, splendido sito messo a
disposizione dal comune di Bracciano che della featazione detiene il patrocinio unitamente al @gits
Regionale del Lazio, allARSIAL, alla Provincia Rioma ed al Consorzio Lago di Bracciano.
Ha riscosso grande successo di pubblico la degostazdelle cento etichette provenienti dalle azéend
vitivinicole di oltre quindici laghi italiani.
Migliaia di visitatori, tra appassionati, addetti ai laveritanti giovani, hanno potuto incontrare vini ditano
aziende vitivinicole ma anche alcune autentichdéepaell'enologia italiana, come il San Martino deBattaglia
DOC, Gefide vino liquoroso da Tocai in purezza, che riprendéntica usanza del secolo XIX, dell'Azienda
Spia d'ltalia; oppure il Recioto di Soave di Vidano il Rubiosg il Raboso passito di Anna Spinato, senza
dimenticare i vini dell’'azienda Vigna Lu.Pa di eVignano Romano, prodotti proprio sulle spondelaigb di
Bracciano, le diverse declinazioni dell’Aleaticellthzienda Agr. Occhipinti sul lago di Bolsenadel Moscato
di Terracina della Cantina Sant'’Andrea. Difficilem citarli tutti ma sicuramente un grande succqssoil
Lunedorodi Josto Puddu, presente con una vasta gammasgiai@roduzioni, come del resto I'azienda Borgo
Molino di Valdobbiadene.
Grandissima curiosita hanno suscitato anche i &bdr condotti ogni sera con grande professichalia
Stefano Aldreghetti, chef patron délbsteria risto-bar da Poggin Venezia e vicepresidente nazionale di
Epulae. Utilizzando il pesce di lago ha offertgpeesenti suggerimenti e tecniche per la preparazibnicette
gustose e creative, con la tecnica dello “show madk entusiasmante infine la sua performance come
conduttore del seminario di cucina nel quale hatratts tecniche di affumicatura a freddo di coregon
cucina molecolare e strabilianti finger food in feaslecoro il tutto condito con gli oli extravergidop
dell'azienda Monini di Spoleto.
Presenti con i loro prodotti anche diverse reakh térritorio: dalla Coopernocciole di Capranicdaal
cooperativa olivicoltori di Vetralla; dai formaggiella Campagna romana di Sergio Pitzalis ai tarmdufi
Cerveteri. Anche se ospite d'onore e stato sicungem@elati Divini di Frascati con gelati artigianal gusti
di mosto e di vino ed il pesce del lago di Branoiaelle differenti preparazioni, dalla sempliciétdra alle
raffinate elaborazioni. Non sono mancate occastnapprofondimento culturale come, ad esempio, la
presentazione del libr&ufrosinadi Licia Cardillo Di Prima, produttrice siciliana autrice di romanzi,

presente alla manifestazione anche con le cingichettie dell'’Azienda Di Prima, tra cui il Sicili&cT



Villamaura, che lo scorso anno si € aggiudicato il “PremigHidivini”.
Nel pomeriggio di domenica €& stata, invece, l'ootes di un incontro sul pesce d'acqua dolce, in
collaborazione con Slow Food ed Hydra Ricerchelaheisto alternarsi suggestive immagini naturahst
sui laghi laziali, considerazioni sulla filosofieeldmovimento e l'anticipazione di un nuovo presidio
sull'anguilla dei laghi della Tuscia. A seguirearginale presentazione fornita dall’UniversiigSiena sulle
recenti scoperte archeologiche sulle sponde deldagatino che testimoniano una cultura millendirigesca
d’acqua dolce e di acquacoltura.
La musica e stata protagonista nella serata disaoa il concerto del Coro “Diapason — Amici ddllaisica”
e domenica della Banda musicalelippo Cruciani: due realta “lacustri” che hanno testimoniatogikandi
risorse professionali che possono emergere daiustaginergia.
E' stata poi la volta delle premiazioni: il premii@aghidivini 2009” al miglior vino secondo il pubiob presente
al festival, che ha potuto liberamente esprimefar evalere il proprio convincimento, e andato adoAAdige
DOC Gewirztraminer 2008 della Cantina Tramin.
In tale occasione si € proceduto alla consegnaréeni ai primi tre classificati del “Concorso letigo Cantine
Aperte 2009” ideato dal Movimento del Turismo deh® del Lazio con la collaborazione di Epulae. Ai
premiati inoltre omaggi di vini offerti della Cané Casale Centocorvi presente alla manifestazioneilc
richiestissimdGiacché
Molto soddisfatti gli organizzatori della manifezitane che hanno visto esponenzialmente imcremergate
presenze rispetto allo scorso anno ed aumentatsensi del pubblico; pertanto si rimetteranno eplesto al

lavoro per organizzare la prossima edizione, caotwinzione di poter crescere ancora.
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La seconda edizione di “Laghidivini”, il festivakedvini prodotti sulle sponde dei laghi
italiani, evento ideato e realizzato dalla delegagilocale del’Accademia Epulae, con la
collaborazione del Movimento del Turismo del videl Lazio in Bracciano in una
splendida location nel centro storico di Braccidaovisto un grande successo di pubblico,
la degustazione di piu di cento etichette provenidalle aziende vitivinicole di oltre
quindici laghi italiani dall’Alto Adige alla Sici, ed il patrocinio del Consiglio Regionale
del Lazio, dellARSIAL, della Provincia di Roma, ldéonsorzio Lago di Bracciano e della
locale amministrazione comunale.

Nellambito del festival la sera del 21 giugno &ta effettuata, presso il chiostro
cinquecento del complesso conventuale di Santa aMBovella, la premiazione del
concorso letterario CANTINE APERTE 2009 organizzdéd Movimento del Turismo del
vino del Lazio con la collaborazione di Epulae. Teatinaia di lavori prevenuti, sono stati
selezionati dalla giuria i migliori tre raccondi, quali sono stati consegnati dalla dott.ssa
Rosana de Dominicis premi in denaro, oggetti ireatg, nonché vini, quest’ultimi offerti

dall’Azienda Casale Cento Corvi di Cerveteri.



